





Desde el 2017, en Trapiche House nos inspiramos en la
tradicional gastronomia huanuquena, la cual nos ha
permitido ofrecer a nuestra clientela, los mas
exquisitos sabores hechos artesanalmente en casa.

Y es que, dia a dia juntamos con suma dedicacion
todos los elementos que componen nuestras
noches de sabor. Ya sea, encontrando el término de
coccion exacto en un jugoso corte de carne o
conquistandote con nuestra diversa cocteleria, donde

la protagonista es la “Shacta” de nuestra querida

Hacienda Cachigaga.

Cada miembro de nuestra familia esta comprometido
con brindarle la mejor experiencia parrillera de la
ciudad, y con deleitar todos tus sentidos disfrutando
de nuestros acogedores ambientes; donde en cada
rincén, podrds encontrar un poco de nuestraidentidad
huanuquefia hecha sabor, a lado de una calida fogata,
unlindojardin al aire libre y la mejor seleccion musical.

Ahora si,
buen provecho y a disfrutar de

iTu verdadera experiencia de #Sabor!



PIRVEOS

" ' 2o ; X
. : | 4 Deliciosos chorizos parrileros.
o

3 . -8/ 27
‘ 12 Unidades de chorizitos cocktail.

(Parrillero, a las finas hierbas, choribrasa)

Porcion de nuggets + salchipapa ahumada.

Costillas ahumadas trozadas con salsa a
eleccion.

6 Palitos para compartir

Lomo fino a la parrilla cortado en trozos.

TABLAS DE QUESOS

Para 2 a 4 personas. Para 6 a 8 personas.

S/ 50 S/ 90




GRILL

iUn clasico por exelencia!

Deliciosas salchichas ahumadas premium,
revueltas con huevos y servido con
papitas fritas Canchan.

S/ 18

iLa combinacion mas brava de sabor!

Jugosos trozos de chorizo parrillero
acompanado de huevos revueltos y
papas nativas crocantes.

9 sabrosas piezas bafiadas en tu salsa
preferida, acompafnadas de papas nativas
crocantes y encurtido de nabo.

- BBQ ORIGINAL (Dulce)
- BBQ PICANTE (Dulce/Picante)
- HONEY MUSTARD (Agridulce)
- ORIENTAL (Saladita)

- BUFFALO (Saladita/Picante)

iCrujientes, suaves y jugosos!

Filetes de pechuga de pollo empanizados
y fritos, acompafiados de salsa Honey
Mustard y papitas fritas.




PARRILLA CLASICA

iLos incomparables!

Deliciosos cortes de corazén de res marinados
y cocidos a la parrilla. Acompanado de papas
nativas crocantes, choclito y nuestro exquisito
aji anticuchero.

X 2 PALITOS i N (Ui S S/ 23
X 3 PALITOS: Syt (AR AR S/ 28

iSabrosas y muy jugosas!

Suaves cortes de pechuga de pollo macerado en finas
hierbas, cebolla, pimentdn y slices de zapallito italiano.
Acompanadas de papas nativas crocantes
y de nuestro delicioso encurtido de nabo.

X 3 PALITOS

Nuestras brochetas de pollo, acompafiados
de deliciosos trozos de chorizos parrilleros.

X 3 PALITOS

iRiquisima, ligera y jugosa!
Suculento filete de pollo de 300gr. Marinado

en finas hierbas. Acompanada de papas
nativas crocantes y encurtido de nabo.

iPara los expertos en sabor parrillero!
Suave y jugoso lomo fino. Acompanado de
papas nativas crocantes y de nuestro delicioso
encurtido de nabo.

< 300g




SHMOKE HOUSE BARBECUE

6 ...... S/ 26

iAhumaditas y muy sabrosas!

- ORIGINAL SMOKED (Sin salsa) Suaves piernas de pollo marinadas vy

-BBQ >
- BBQ (Dulce/picante) ahumadas a fuego lento y bahadas en tu

- HONEY MUSTARD (Agridulce) salsa trapichera favorita. Acompanadas

- HORIENTAL (Saladita) de papas nativas crocantes y encurtido de
- BUFFALO (Salado picante)

ELIGE TU SALSA TRAPICHERA

nabo.

iNuestro plato bandera!

Costillas de cerdo ahumadas
y bafadas en tu salsa
trapichera favorita. Acompafnadas
de papas nativas crocantes y

encurtido de nabo.

iTu nuevo plato favorito!
Crujiente pan ciabatta relleno
de carne mechada de cerdo ahumado
y ensalada de col. Incluye papas fritas y
salsa trapichera a eleccion.

;El sabor ahumadito incomparable!

Tierno y delicioso pollito ahumado
lentamente a la parrilla. Acompanado
de papas nativas crocantes y encurtido
de nabo.

- ¥4 POLLO AHUMADO ---- S/ 27




PARRILIAS FAMILIARES

............ S/ 85 6 eeeeee-- §/ 145
- 2 Palitos de anticuchos. - 4 Palitos de anticuchos.
- 2 Piernitas ahumadas. - 4 Piernitas ahumadas.
- 1 Costilla ahumada. - 8 Alitas.
- 1 Chorizo patrrillero. -1Lomo fino.

- 1 Chorizo parrillero.

- 6 Palitos de anticuchos.
- 6 Piernitas ahumadas.

- 12 Alitas.

- 1 Costilla ahumada.

-1 Lomo fino.

ADICIONALES

S/10 -
---S/ 10
....8/ 10




CARNES IMPORTADAS

¢

ANGUS USA

ANGUS AMERICANO
iinsuperable suavidad y sabor!

Suaves y jugosas costillas de res Angus
Americano a la parrilla.

R G R, 500 gr.
S/ 95 S/ 185
ANGUS AMERICANO

iEl sabor esta en el huesito!

Corte Angus Americano con un hueso en
forma de “T” que une parte de lomo fino

con el bife angosto.

ANGUS AMERICANO
iLa mejor experiencia para compartir!

El corte que se impone por excelencia.
Ubicado en el ojo del bife pero con el

hueso entero de la costilla.

c desd
or;;: gis SR e S/ 320



ANGUS AMERICANO
300 gr.

S/ 108

ANGUS AMERICANO
300 gr.

S/ 90

ANGUS AMERICANO
300 gr.

S/ 95

ANGUS AMERICANO
300 gr.

S/ 120




A METOR CARNE DEL MUV DO
- DE ORIGEN TAPONVES -

Wagyu es una raza de ganado, reconocida a nivel
mundial por su calidad e insuperable sabor debido
a su alto nivel de marmoleo entre sus fibras; lo que lo vuelve
un corte increiblemente suave y
iMuy, pero muy jugoso!

Un manjar parrillero que solo
podras encontrar en los restaurantes mas conocedores de
parrilla alrededor del mundo. Importada y preparada

exclusivamente para nuestros
Trapicheros jExpertos en Sabor!




45°C - 55°C

55°C - 60°C

60°C - 65°C

65°C - 70°C

+70°C
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COCKTAILS Y DRIVKS

Shacta (Licor de cafha), soda, pizca de
limon y zumo de fruta a eleccién.

- TRAPICHOP 450m| --------- S/ 16

~JARRA ML :ccccveccecnncecanns S/ 32
- BARRIL CUMPLEANERO 4L S/ 120

Shacta (Licor de cafha), soda, machacado
de limoén, machacado de hierbabuena y
zumo de fruta a eleccion.

- TRAPICHOP 450ml --------.. S/ 18

= JARRA L it sy s Sl S/ 358
- BARRIL CUMPLEANERO 4L S/ 130

@ ....... S/ 25

Coctel flameado con shacta, mix de triple
sec, zumo de naranja, hielo y granadina.

jPara abrir el apetito!

Pregunta por nuestros macerados
artesanales de shacta.

- Frutos Rojos - Gongapa
- Aguaymanto - Manzana/Canela
- Hierba buena - Hierba Luisa

Acompaiiado de limén y sal.



TRAPICHE CLASSICS

COPA JARRA

S/17 S/ 32

Shacta de la Hacienda Cachigaga, néctar y miel de
cafa.

S/ 17 S/ 32

Shacta de la Hacienda Cachigaga, hielo y limén
machacado.

cockrai sanoern S/ 18 S/ 35

Macerado de gongapa, hierbabuen, zumos de uva,
Aguaymanto, maracuya.

S/19 S/36

Shacta de la Hacienda Cachigaga, algarrobina,
leche y hielo licuado.

S/ 18

Shacta de la Hacienda Cachigaga, clara de huevo,
zumo de limén y amargo de angostura.

S/ 18

Macerado de Camu Camu, infusiéon de Jamaica,
jugo de naranja.

S/ 18

Shacta de la Hacienda Cachigaga, jugo de
naranja, granadina y licor de menta.

S/ 25

Macerado de Aguaymanto, tequila, licor de
cereza, jugo de naranja, soda y granadina.

"5 CORONASUNRISE S/ 30

Agrega una cerveza Coronita a tu Cachigaga
Sunrise.




TRAPIRUIRIS

L) L)

Shacta, sumo de aguaymanto, crema Shacta, curacao azul, pifiay limén.
de coco y canela.

L) L)

Shacta, pifa, leche, crema de coco Shacta, melocotdn y cocona.
y canela.

L) L)

~ Shacta, pulpa y zumo de mango y Shacta de la Hacienda Cachigagag
7 hierba buena. frutos del bosque y maracuya===!

{ COPA350mI ------- S/ 19}
(_JARRA -------: S/ 36 -
CLRVEZAS
CERVEZAS ARTESANALES [ R S/ 11
¢ VAGABUNDOS S/ 15 ’ ol
¢ BONASCH S/ 15 330 ml
¢ CABRERA s/15 ¢ S/ 10
330 ml
¢ S/12 & S/ 10
Trigo / 620 ml 330 ml
[ 4 S/ 10
| 5 l
-‘?‘“*1 -.\-r.wsr‘




ELEIDAS

VASO JARRA

b S/5 S/15

E) S/8 S/20

) S/ 8
-SABORES-

- Limén - Cocona

- Aguaymanto - Frutos rojos
- Maracuya

GASEOSAS CAFE INFUCIONES
S/3 S/5 S/3
i E

@9 ........ s/ 13 69 ....... S/ 14
(Con Shacta)

@@ ........ s/ 13

» - S/ 16

(Para compartir)



VEN Y CE
CUMPL

mr
>m
-
cz
(7 =)

*Servicio valido solo si se presenta el DNI del cumpleafiero.

*Servicio valido para grupos de 6 a mas personas con un consumo minimo de s/ 300.
*El cumpleafiero podra elegir entre Anticuchos x 2 palitos, Alitas Trapicheras,
pechuga a la parrilla, Piernitas ahumadas, Choripapa o Nuggets Kids.

*Por tan sélo S/ 50. Reserva un molde de cheesecake de 6 porciones.

RESERVAS CORPORATIVAS
& CATERING

Celebra tus after office y reuniones corporativas con

De Lunes a Jueves de 6:00 a 8:00 pm.




